REZEPTE

Schwierigkeitgrad

Rosenseitling-Risotto

Wq 4 Portionen

45 Minuten

Zutaten Schritte
Rosen- . . . .. . L . . .
2508 seitlinge Zwiebel in Olivendl anbraten, bis sie weich ist. Pilze hinzuftgen
und 5 Minuten braten.
200g Risottoreis
Risotto-Reis hinzufigen und kurz mitbraten.
Zwiebel,
1 fein
gewlrfelt WeiBwein hinzufigen und ruhren, bis der Wein fast verdampft
ist.
2EL Olivendl
Nach und nach Bruhe hinzufugen, dabei regelmalig ruhren.
125 ml WeiBwein ; ; : : - ol oA ;
Weiterkochen, bis der Reis gar und die Flussigkeit eingezogen ist
Gemiise- (ca. 20 Minuten).
750 ml brihe
(warm) Parmesan und Thymian unterrihren, mit Salz und Pfeffer
abschmecken und servieren.
Parmesan,
50¢ .
gerieben
1TL Thymian GUTEN AppETlT! :)
nach Salz und
Bedarf Pfeffer
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